
AUSBILDUNG
KÜCHE



In der Küche arbeiten Künstler/innen! Sie zaubern täg-
lich gesundes und feines Essen auf den Tisch. Sie lernen 
die Tricks der geschickten Zubereitung. Ob Fleisch, Fisch, 
Gemüse, Salate, Süsses oder Gebackenes. Aus Ihnen wird 
ein Profi in Sachen Nahrungszubereitung!

Tätigkeiten	

•	� Kochen, Zubereiten und Anrichten von Speisen
•	� Sie lernen hier alles: Vom Personalrestaurant,  

über den festlichen Anlass bis zum Event Catering.
•	� Aufräumen, Putzen und Hygiene werden gross  

geschrieben

Anforderungen 

•	 Ihre Motivation
•	 Freude am Umgang mit Lebensmitteln und am Kochen
•	 Geschickte Hände
•	 Guter Geruchs- und Geschmackssinn
•	 Hygienebewusstsein und Ordnungssinn

Ausbildungen 

Koch / Köchin EFZ • 3 Jahre

Küchenangestelle/r EBA  • 2 Jahre

Weitere Angebote in dieser Abteilung 

•	 Schnupperlehre
•	 Berufsvorbereitung
•	 Umschulung Hilfskoch/Hilfsköchin
•	 Arbeitstraining
•	 Integrationsmassnahmen 

FREUDE AM KOCHEN  
– GÄSTE VERWÖHNEN!

Vereinbaren Sie einen Termin für ein Informationsgespräch:

APPISBERG Männedorf 	 Email ausbildung@appisberg.ch 
Telefon 043 843 43 39	 Online www.appisberg.ch


